LES APERITIFS

Kir Vin blanc 12 ¢l 5.00 €

Kir Royal 12 ¢l 13.00 €

Veuve Clicquot Brut 10 cl 12.00 €

Veuve Clicquot Rosé 10 cl 14.00 €

Ricard 4cl 5.00 €

Martini Blanc ou Rouge 6 cl 6.00 € restaurant

Gin Bombay 4cl 7.00 €

Whisky J&B 4cl 6.00 €

Whisky Jack Daniels 4cl 8.00 € ‘ I\I
concept

LES SODAS

Coca/Coca zero 33¢l 3.50€

Jus d’Orange 25 cl 3.50 €

Jus de Pomme-Poire 25 ¢l 3.50 €

Jus de Pomme-Framboise 25 ¢l 3.50 €

Jus d’Ananas 25¢l 3.50€

Jus de Pamplemousse 25 ¢l 3.50 € CARTE Printemps/Eté 2016

Jus de Tomate 25 cl 3.50€

Ice Tea 25 cl 3.50 €

Limonade 25 ¢l 2.90 €

LES BIERES

Mont Blanc Blanche (Savoie) 33cl 6.00 €

Mont Blanc Blonde (Savoie) 33l 6.00 €

LES EAUX MINERALES

Evian / Badoit Verte 100 cl 3.90 €
Evian / Badoit Verte 50 cl 2.90 €
LES BOISSONS CHAUDES
Café 250 €
Thé 3.50 €
Infusion 3.50€ Toute 1I’équipe du 20/Vins
est heureuse de vous recevoir

LES EAUX DE VIE ET LIQUEU RS pour un moment de détente
Marc de Savoie 4cl 6.00 € et de convivialité.
Génépi 4cl 6.00 €
Get 27 4 cl 6.00 €
Rhum Havana Club 3 ans 4¢l 6.00 €
Baileys 4cl 7.00 €
Vodka Smirnoff 4cl 7.00 €
Vodka Belvedere 4¢l 11.00 €
Eau de vie de Poire 4cl 9.00 €

Tous nos vins sont disponibles au verre, a la bouteille

ou encore a emporter. OUVERTURE
Déjeuner 12h00
Diner 19h00

Restaurant Le 20 sur Vins

Passage Golliardi — 74000 ANNECY
Tél/Fax : 04 50 2350 15
E-mail : annecy@20-sur-vins.com
www.20-sur-vins.com

Nous vous rappelons que la lutte contre I’alcoolémie en France est de nos jours reconnue
comme une priorité de santé publique ainsi que ’atteste la loi Evin.

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.


mailto:annecy@20-sur-vins.com

NOS TAPAS

Assiette de 3 Fromages de Mr Gay MOF 2011 7.90 €
Les Escargots en Porcelaine (5 piéces) 7.90 €
Dips de Légumes 7.90 €
L’Euf Fermier de Region Poché 7.90 €
Lard d’Arnad, Baguettine Paprika Fumé

Bruschetta Scarmoza, Speck 8.90 €
Tomate Cerise, Fromage au Lait de Vache Fumé

Mini Rissoles au Reblochon 8.90 €
Mini Rissoles au Morilles 11.90 €
Chair de Crabe 9.90 €
Mayonnaise a la Moutarde a [’Ancienne

Jambon San Daniéle 16 Mois Réserve (100gr) 9.90 €
Sélection de 3 Antipasti 9.90 €

Ails Marinés au Piment d’Espelette, Coeur d’Artichaut,
Escargots Marinés

Burratina 10.90 €
Servit avec Huile d’Olive, et Vinaigre Balsamique

Escargots Marinés au Citron et Huile d’Olive 14.90 €
Ardoise de 6 Fromages de chez Mr Gay M.O.F 2011 16.90 €
Planche de Charcuterie 16.90 €
Beignets de Pomme de Terre Savoyard 6.90 €
Charcuterie et Fromages de Région 16.90 €
Sélection de Fromages de chez Mr Gay et de Charcuterie
Verrine de Foie Gras 12.90 €
Foie gras, Toasts
Jambon Bellota Jabugo 36 mois (50gr) 12.90 €
L’Assortiment de Tapas 2pers 2490 €
3pers 36.90 €

NOS RISOTTIS

Faites le choix d’un risotto classique a base de riz arborio ou
plus local a base de crozets, nature ou parfumé selon vos
envies, et choisissez la garniture qui vous tente :

1-Le Risotto :

Le Risotto au Riz Arborio 8.90 €
(Echalotes, Parmesan Reggiano)

Ou

Le Risotto aux Crozet au Sarrasin 9.90 €
(Echalotes, Parmesan Reggiano)

2-Le Parfum :

Nature sans supp.
Au Pistou 0.90 €
A PEncre de Seiche 1.10€
Au Safran 1.30 €

3-Les Garnitures :

LE MENU ENFANT

Entrée, Plat et Dessert 12.90 €
Plat et Dessert 8.90 €

Légumes Croquants 8.90 €
Supréme de Poulet R&ti Ail et Thym 11.90 €
Poulet Jaune Fermier de la Dombes

Saumon R6ti, Huile citron 12.90 €
Escargots de la Source 13.90 €
NOS PLATS

Tajine 20/Vins 16.90 €

Souris d’Agneau confite aux Epices d’Orient et Fruits Secs,
Semoule & la Cannelle

Filet de Féra du Lac Léman 17.90 €
Endive Braisées, Jus a I’'Orange
Filet de Beeuf Simmental 24.90 €

Beignets de Pomme de Terre Savoyard

LE PLATEAU 20/Vins

Plateau du Jour 15.90 €
Tapas du Moment, Plat du Moment et Dessert de Saison

Servi uniquement au déjeuner, sauf week-end et jours fériés

NOS GOURMANDISES

Fondant Au Chocolat (10mn de cuisson) 8.90 €
Tiramisu 7.90 €
Légereté Confiture de Lait 7.90 €
Rissoles a la Myrtille 7.90 €
Pomme Pochée au Rooibos de ’Hiver 7.90 €
Assiette Gourmande 10.90 €

Tous nos pains proviennent du Comptoir du Pain
Notre chef travaillant ses plats avec des produits frais,
il se peut que certains d’ entre eux viennent 2 manquer.

Le Menu Club

27.90 €

L’@Euf Fermier de Savoie Poché,
Lard d’Arnad, Baguettine Paprika Fumé
ou
Les Mini Rissoles au Reblochon
La Tajine du 20/Vins
ou
Le Plat du Moment
La Légereté de Confiture de Lait
ou
Le Tiramisu

Prix Nets — Taxes et Services compris —
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé — Boisson non comprise

YA
Les plats « Fait Maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts




